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Une histoire de famille...

Das Château La Rose Belair ist ein 
Weingut von 40 Hektar Weinreben 
auf dem Gebiet der Gemeinde von 
Mouliets-et-Villemartin, in der Nähe 
von Saint-Emilion in der Gironde. 
Es handelt sich dabei um ein sehr 
schönes Steinhaus, das vor kurzem 
renoviert wurde und auch private 
Räume umfasst.

Die Weingärten liegen in einer be-
sonders guten Lage, in einer domi-
nierenden Position auf einem Terroir 
von großer geologischer Vielfalt, 
bestehend aus Tonkalk, Mergel, Kies 
oder auch Schiefer. 
Bei den Rebsorten steht der Merlot
an erster Stelle, der fast 2/3 der 
Weinstöcke ausmacht, begleitet von
Cabernet-Sauvignon und Cabernet-
Franc.

Dieser Bordeaux Supérieur zeigt eine 
klare und glänzende intensiv rubin-
rote Robe. Die Nase ist von intensiver 
Frucht geprägt und verströmt herr-
liche Aromen von kleinen und sehr 
reifen roten und schwarzen Früchten 
(Himbeeren, schwarze Johannisbee-
ren), die durch leichte Gewürznoten 
verstärkt werden. Der runde, ele-
gante und ausgewogene Gaumen 
überzeugt durch seine fruchtige 
Struktur. 
Dieser vielseitig einsetzbare, knac-
kige und fruchtige Wein passt hervor-
ragend zu Wurst, einer Lammkeule, 
einer Entenbrust, einer Rinderlende 
oder einem Hartkäse.

Bordelaise Flasche mit 75 cl 
Karton mit 6 stehenden Flaschen 
Gencod Flasche: 3443660005768 
Gencod Karton: 3443660105765

Die Weinbereitung erfolgt auf tradi-
tionelle Weise in Edelstahltanks. Die 
Trauben werden abgebeert und die 
Temperatur der Gärung gesteuert. 
Die Auswahl der Hefen sichert eine 
komplette Kontrolle über die Um-
wandlung des Traubensafts in Wein. 
Die Pressmoste werden getrennt 
ausgebaut und nach der Verkos-
tung eventuell wieder integriert. Die 
Weine mit höherer Konzentration 
werden im Fass ausgebaut. Der Wein 
setzt seinen Ausbau dann in Flaschen 
in einem perfekt temperierten Wein-
lager fort.

Die Weinlese wird nachts durchge-
führt, um so die Oxidierung der 
Aromen bei den optimal gereiften 
Trauben zu vermeiden. Der Merlot,
der in der Assemblage dominiert,
kann so auf Grund der vielen 
Sonnenstunden, die er in seiner Rei-
fephase gesammelt hat, seine ge-
samte Frucht ausdrücken. 
Der Cabernet-Sauvignon ist trotz 
seines geringeren Anteils in der As-
semblage dennoch unverzichtbar 
für die strukturelle Ausgewogenheit 
des Weins.


